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Ady Juxpedyer Thy dvtidnd 00dsvog | omoudadtng Ay Tapousiklovy TololTor
Qupopbxntes, dlh& xod af SuvatdtnTeg &g Slvavtar v& mapdoyovv Sik THe Epop-
poydic e pedddou Tob EBiopod Twv elg peyaduvrtépxg Tob 1,5 %00 Sdoeic FerhSoug
&éog, &ic Tpdmov GoTe vi xupxpyoly dmodiTwe xaTa THy (Suwoty Jetwpévev yYieuxdy

xal V& EmITUY Y AVLVTRL EPLGTO GTOTEASGUATX Elg THY TRPAGREVHY TuTOTOIUévLY olvav.

ANAKOINQZIE MH MEAOYZ

ZYMOAOTIA.— Mehérn dpaotnoiwv twvdy Tundv "Arruxiic, 70 * Opéorov
I. Srepavomovdov *. *Avexowddny H0 tod x. A. Bovovdlov.

Oi apyaion “EXknveg ik tHg Aehemtuopévng xod ©@ dvre EmoTnpovindic mwopa-
TNPACEWS XX TEGTNORY TeplpNwoy THY apumeddesoay EAAqvienyv Yiv, éx Tig Beltiw-
pévne mowdtyTog xal wountAlxg TAY otvwy, od¢ mapdiyov.

Ev 7§ 7pd tob TelevTatov mayxoopiov morépau émoxf Emetedydm % albnouc
Tiic dEaywyiis TGV olvawy Evavtt Tic mxpaywyFic wéyxet TowbTouv anuelov, GHate
7 ‘EXag v xotadafn v wedtny Féow &v ©F Sedvel ayopd A& map’ Auiv dtv
8309 N déouca onpactx eig TOV xVELTEPOV THG WOLOTATOG THY OIvmY cUYTEAEGTHY,
Ty Lopny L.

‘Hyvo#dnoav ai mwepipnuor Tob Louis Pasteur pvosig? ol d¢ «h yelow ol
# wowdTng Tob olvov EEaprévTon peyddws Ex THg eldiic pboewe THg (dwng, i
gvamtiooeTar xata Thy {Spwoty Tob TpuynTob. ..» xol «Eky 1O adTO yAelxog oTaQu-
Ay #dede Lupwds 6mo Swrexpipévoy Cupdy, Félovot Aneds aivor Sixpdpou plsewes:

"Extote of mepioadrepor xal SrxmpeméoTepor EpsuvnTal doyoholvrar mepl T
pouvbpeva 6y L(opdoewy, Téoov &v T xadapd EmoTiuy, Goov xal v TH Eopmp-
LOGUEVY.

Kate mpotpomyy <ol copob Sidaoxdlov xal axadnpaixod x. AN Bouvpvdlou
Hoxloapey amwod Etous TN cusTruaTy Aoy pedétny TéV ENMvxey Qupby &v T
MuxpoBrodoyié "Epyastnple tod [lavemstnpion "Adyvéy 3.

To Bboxohov Tobd EyyepApatos xatapaiveTon 2x TMY mwpoleyopévaw &v TH

eldwmd ovyypdppatt <Les Levures» Tob ydAhov xadyyntod A. Guilliermond:

* OR. J. STEPHANOPOULOS, Etude sur les levures actives d’Attique.

! E. Ducraux, Microbiologie, t. 111, Paris 1900, p. 442.

2 PASTEUR VALLERY - RapoT, (Buvres de Pasteur, t.V, Paris, 1928, p. 182.

3 Eig wov xadnyneny x. No MuganiBqy, 8otig edyevids xal Aav mpoddpwg mapéoyey el fpds
0 péox werpapatiapol v 1@ Omo Ty dedduvow adtol *Epyastnpiw, ixgpdfopey xal dvieidev deppo-

Tatog edyaptatiag.
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«La détermination d’une levure est donc une opération méticuleuse, qui
rappelle un peu une analyse chimique et qui exige toujours un minimum
d’'un mois».

‘H wapotioa pekéty doops elg Spastmplovg Twag (dpae, aftveg dmavtdow
¢ml T@v 3¢ olvomainow wpooplopévay oTaeuldy Tig mounhixg «ZaBRatiavivy Tig
AT,

I. AHVWIES AEITMATQN

‘EModmoay téooxpx avTimposwmeuTing Ti¢ olvopdpou meptpepeiag delypato
oTaQuAdY «ZaPBatiavdyy, dx Tdv mepoydv Xahavdpiou, Aromestou, [Maraviog xal
Mapxomotiou.

H éxdoyh ti¢ mouihing «ZaBBatiavov> dpetdeTtar, &’ évog pev elg To 4Tt
7 mowahio altn Sider oyedov dmoxdeisTixde cTapuikg wpoopLlopévag i’ oivomoinow,
ae’ Evéoov Bt slc T G dmorehet & 80-90 Y THV xaxdlhepyovpbvwy cTaQUAGY v
4§ mepwoxdi THe “ATTundic.

Ta yhebnn, drwe EMAednoxy éx T cuvdhidews TGV oTaQUAGY Tpod TEoNG
Lupdoewe, dveiyov v whdov whousiay xadl mowihny pxpoxlweidor &g éx TodTou
FxOnuev elc thy oxédw, BactoPévrec elg mpoyevesTépay fudv dpyasiav?, dTu mpoiod-
ong T (updoewe Féhopev dmriyet Emhéntoug (Opag ik THe xxhoupévng Quatxiic
radapic xallepysiog’.

Akt (updoswe dAhotobrtar 9 v 16 yhebxer pinpoylwple, &g’ évog pév Ay
~ob {wTivob dvTaywviopod, ap’ Etépou & éx TGV TEoidvTwy TOD petaPolicpol TGV
{dvTwy PnpoopYovicLéy.

Ex ©ic oynpoartiodelone ueta w0y {duwo tév derypdtwy Tob yhedroug tAlog
EMhodnoay af xadlepyndeionr xal pelerndeicon (Upo.

II. ALIOMONQSIZ KAIT KAAAIEPTEIA ATNGN ZYMQN

Eneidh xaté &g mapatnpefioeg tob Hansen® xad dAkwv? 4 8lig pds {opne
¢ xal ) Slic e &k Tabtne oxmuanilopévng dmoumixg peydhwg Sxpépst, 2ExpTw-
pévn Ex Tiic dmdpdocwe dxpdpwy EEWTEPIRGY TapaYGVTWY, HTOL THG CUGTAGENS Xal
oY Tocob Tob VpemwTikod OmosTedpatoe, &g’ 0b dvamtisoeTtar B (Opm, Tob oyAma-

Tog %ol TGV SwcTdoswy Tob doyelou, dv ¢ avamtisoseTon alty, THg dxoroudndeione

U Op. STEPANONOYAOY, Hoaxzixi’ Axadnuias > Adnviv, 23 (1948) o. 166,

? W. DeLBrRUCK und ScHONFELD, System der natiirlichen Hefereinzucht,
Berlin 1903, o. 64.

3 EMIL CHRISTIAN HANSEN, dnnales of Botany 1895 «Experimental Studies on the
Variation of Yeast Cells».

¢ F. ORSOS, Zentr. f. Bakt. (1910) T.L, IV.
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peddédov oTepdoewe Tob péoov xal Télog Ex ToU Tpémou xal Tol woool Tig Evomep-
HaTooEwg Tob OTorendvoy, Muels xpnoipomoricapey T adTo YpemTindy dméoTpwpa
xal Hpyscdnpey 070 TRE XDTAG TWAVTOTE %XTX TO JuvertOv GuVIAXXE xal METX TGV
adT@Y cuoxeudyv, 7Tor BowpaoTikGY cwlfvawy, TeuBMwv Petri xAw. xal Omé Thy
TNy wavrote Yspponpasiay Tdv 25°K. (4 0,5).

Ilpég amopdvwow T@v &v 77 ihdt Tob mapaydévrog otvou Prousdy {upey Edoxt-
udodnouy of péypr ofpepov mpoTadeioor xal dpapuocdeicar pwédodor:

a) ‘H pédodog v Sxdoymdyv dpardoswy tob Hansen!.

B) ‘H <ob Lindner® S ovayovoxalhiepyelug dv Oypd dakdpep Bottcher.

v) ‘H 3k ouvduaouod tav o, d¢ dve, wédodog tot Wichmann xai Tob
Zikes®.

3) ‘H 31k owixdic uehdvre wob Burri? xol téhog

e) ‘H pédodoc Vackovic?®, #tic gxptdy 09’ fudv dc § mhéov edypnoto.

Muxpov pépog tiig ihbog Anodiv Sk slppatoc Aeuxoypldoou dpxrobron elg aTeipoy
xol 8Ewov Sk Tpuywod 6Eéogc UBwp b, olitwe dote Exdoty oTayhv v& Evéxm, Eleyxo-
pévy OmO TO pixpooxémioy, TO woAd dbo rbTTXEX.

Towdtag oroydvag dEamhotwsy éml THg Emoaveiag oTepeod Fpemtinod HmosTow-
patog xot aplepey év 7 deppoxpacie @y 25° K. mpog avdmwrulu.

Meta mopéheuoty Shiywy Huepdv EAdPopev &mowxiag mpospyopévag éx LovOXLT-

Tépov xahhepylag {Oune émt TouBlwy Petri.

Moggoloyun dwadoyr.— Al ofitw oympatilépsvar amowicr {opdv fAéyyovTo
LOXPOCROTUXGE %l pxposxomindg. Ev 1§ Telsutala TadTy mwepumthoet glg 10 vwmoy
mopaoxebaspa mpoceTideto Skdupe Lugol, dmep xadotd edyepéoTepov TOV dixk
pxpooromion EAeyyov.

’Ex 7év poppoloyixdy yxpanthpwy T@Y xallepynudtwy Tév Anedévtwy éx
TEY HOVOXUTTAPWY yvidy (uudv Soympatiodn peta mhpodov ERSopddwy ixavoe &pt-

Prog oredeydy, € Gv T dxpépovta poppoloyinds dAMAAwY ExpaThAdnoxy.

! E. HANSEN, Recherches sur la physiologie et la morphologie des ferments
alcooliques (1881).

* LINDNER, Wochenschr. f. Brau. (1901) 6. 354.

3 WICHMANN - ZIKES, Allg. Z. f. Bierbr. u. Malzfabr. 1915, dp. 30.

* BURRI, Zentrblatt f. Bakt. 2 (1907) 1-3.

® VACROVIC, Zentrblatt f. Bakt. 2 (1938) 99-32.

¢ A. X. BOYPNAZOY, "E¢nopoopévny Xnpele, t. IT1. *Ad7var (1936) o. 60 xa! PASTEUR
VALLERY-RADOT, (Buvres de Pasteur, t. V Paris (1928), o. 34. ‘H mpoodnxn 7ot dEéog

mapepmodiler Ty v oyilopuxritwy dvdmTugy,
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Dvciodoyixn dwadoyit.— O aptdpog Tav oltw oynpatilopéveyv creleyxdy ddva-
T TEPoLTEPW Y& petwdF Sk Quotoloyurdic Gdob.

Awx Ty guotodhoyixdy Tadtyy Swxhoyyv 6 Steiner! d¢ xal &hhot gpevvyTod
évomeppatolor mwacTeptwpévoy Gmov pAhouv xal mwopaxoloudolot Tov ypdvov dpoews
g Qupmoewe, HTor TO ypovindv ddkcTrme Omep wapépyxeTal ATWO THG EVOTMEQUATWTENS
uéxper Tig dvdpEewe g Cupdoswe.

A thy TowdTny puotodoyiic @loewg psuvay &Y’ Evog WEV Y EVCLILOTOLODGL,
G p) Edet, Tov Ho tob Wortmann? ©6 1893 OmodeyBévra dmov whlwy, wpog dv ai
TV apmehtédy (Bpon eloly Ghwe dAMdtpuat, g’ Etépou B¢ 7 weplodog decewe Tiig (uph-
cewg, g dmoTedet xat’ adTole TO xprTHotov TRY dpaatrplwy (updy Gg dExpTwpévn
gz 7ol dprdpol tav &v TR dvomeppatdoet wuTTdpwy® Sk wlav xal Thy adthy (Opmy,
¢ nol dux drpdpoug Opag, dider mdvToTE SPAAepd AmoOTEAEGLATO.

‘Hpeig fpysodnuev pé dméotpwpa elc 6 ai omo Epeuvay (Opor €xouvowy Eyxhe-
paTiodd, d¢ xptrhptov 38 T dpxotmeidTyTog adTdy EAdBopev THV olvomveupaTo-
yovov dbvapwy adTdy, fTig ta péytoTa vdixpéper fude, o Tae adTdg cuviixag xal

gvtog Tob adTob ypovirol SixcThpxToC.

Obrw wpoéBnpey el Tag dlo xaTwTépw mepLypapopévae Epebvag.

1. Eig cetpav doxtpastindy cwlivey éxdvrov EraxpPdg dva 9,5 % yhebxroug
eidwob Bapoug 1,045 elg 15°K. mposetideto ava fpiov ».&. olvomvebparog 95° xal
¢veoTEQUATOUTO AvTIoTOlYWE Stk pide T@Y weog Eheyyov (opdv.

BEx @y Omd Soxtpfyv oteleydv Expathdnoay Bxeive, dTwa mwpoexdlesoy
{dpwowy gvtog 48 GpdY &mo THg SVoTEPULATHOEWS.

Awk tHg &v Moyw Soxupdic BEnxnptPddn, tiveg (Dpow elvar ixavel va dmexxpivowot
Lopasw elg yhedrog dvéyov %00 5 Y% xat’ dyrov olvémvevpa.

2. Awx T6v xpatnévioy peTd THY G¢ dve doxiumy OGTEAEX®V EVECTEPPLATM-
Yooy lodordpa ouadidux Evéyovta ava 200 ypap. Tpig masTtepiwpévov elg 70° K.
yAetnog oTapuréy .. 1,099 eig 15°K xarx Tyndall.

Ta gukidix Tabta dux ©F dvomepuathost dluylodnoay, petd Eafipepov 38
¢luyloWnoay xal wddw, 6te dwemotddn Gt pévov EE Qurkidix mapouvsixoay peiwow
peyoahutépay Tob 1% Tob Papoug Tob dveyopévou yhedxoug. To Papog Tév EE Tobtwv

whidloy dpa TF vomeppaTdost xat peTa EExfipepov eixev olTw:
@ & 14} Nk X

! 7. STEINER, Etude sur les levures actives, Genéve 1924, o. T2.
2 J. WORTMANN, Mitteilungen iiber Weinbau u. Keller-wirtschaft (1893) = 6.
8 0. STEGANOIIOYAOY, [Mpaxtixd Axadquias "Adyvav, 23 (1948), o. 172,
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I BAPOZ OQIAAIAIQN SEhb sy €O
“Apa T Meva slg gr.
évoneQuatdoel £Earipegov
Ab 354,8 346,0 8,8
B7 348,0 339,6 84
I'10 350,5 3483 22
A2 351,0 344 4 6,6
Al4 370,7 362,1 8,6
I3 346,0 3441 1.9

Ak Tiic puatoloyixiic Tadtne Swxhoyiic dmépeway wpds peléTny Ta dve €

otehéyn (updv GOv didopey xatwTépw THY TEPLYPAPNY

III. IEPITPA®H TQN ZYMQN

Al (Bpar, Gc xod of mhAeioTor TGV AOTEY ixpo0pyavioudy, mapouctdlouct

L 2Eaprwpdvny &x Tob pioou, Tol ypdvou, Tig Yeppoxpaaiu,

peyahny edmAastioy
xahhiepyelag adTév G¢ &x TolTou Tpd Tdong TepLypxpic didopev Emaxpilds Tag
cuviinag, 00’ &¢ EAhedmoav of woppoloywxol Tdv {updy yapaxrTiipec.

A Ty poppoloylay TéV xuTThpwv Exemoiromorioxpey véag xahhepysixg
TGV TO TOAD Hpep®dy dvamTuscouévag elg Yhedxog 2.3, 1,025 el 25° K.

Oi yapaxtiipeg dvamtifewe, #rot 6 symuatiopde drodépatos (depdt de levure),
# aml Tiic mpavelag TOD Oypod dmoxhewTuieh dvimTufig puxodéppavog (voile), tob
daxtulov (anneaun), §otic cuyvk dvagaivetar éml THe dmipaveing dvappuydpevos Eml
THY TOYOUATOY TOD dontpxaTinol cwhiivog xAT., Eompeiobvro émi xaAAiepynU&Twy
elc T0 adTo ¢ dve Yhebrog, Fepporpaciay xai dvTog YPoViX0l SXGTHPLATOS TO TOAD
TV EBSopddwy.

‘O oynpatioude doxoomoplwy &yéveto Sk xadllwepyelwg &l oTepeob Ot dyap
DpemTinod OmosTpdpatog xate Gorodkowa’.

[lpog Swxmictwow 3¢ Tdv doxoomopiwy Epmneudodyn O’ Huév 7 pédodog Mann-
Kufferath?, #ric 8(3et 0md 70 mixpooxdmiov, T& piv doxoomdpix dpudpd, Todg B¢
&oxobg Aeuxodg el pélay mweptBdAdoy.

3. F

‘Qc 7pde THv poppoloylay TEV dmowmdy &oleto % avamTublg xahhiepyelog

1 TIB. N. MIXAHAIAHN, MupoBodoyia, *Ad#ivar 1949, 6. 32, odupoperapds.

2 GORODKOWA, Zentralblalt f. Bakt. 2 (1908) 24 o. 318.

3 B. Wyss-CHODAT, Les Levures: Revue des classifications et méthodes d’ana-
lyses Myco-zymologiques, Genéve 1944, 0. 118.
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M OP ® O A OTTZK O I X AP A KTHTPE 3
KYTTAPQN AIOIKIQN |
Avgpetpog gig n. : | ol o 1
Ao- N s ? s
M Elisn <Mm ’EvTtog 'Evteg | Wv-o:o.m | Meaxpocromxnoi
u 3 | RO~
.m Miixevs | Makroog SORIPAGTIREV  GRANVLV TpuBAlav Petri &v T4 yAedxnel
A B A/B v cnopiav
’Amowia vwohevrog, Aela, Budoliopn oynpatitovoa
*Amowio. dmolevrog, Aela Ewmgo:me:mmxa@ M%on. pévov drddepa xoxxddeg.
A5 | *Erterwoeiss ; 6- 3 Fe ik pégovoa gafdatis dixny s , T \-
v S 8-9 8 1.2 tmﬂw xmﬁo—wﬁm avAaxog, Sicolbvegeu—windov, xal 3 mn.emm&.— MQASS\‘ Suad
mepiperoog €AAofoc. dxtivov. Eig o xévroov yaowy tod oivov. Zbuwoig
PEQEL HQOUTT QO | TayloTn.
*Amowio YméAsvnog, Aeia,
’Amowia Aela, Aevxr), ad- m%mgmo:mé xa®’ $yoc, :w
- | “EAlevpoedic avopévn xad’ typog, pera | ELAOPOV TEQLUETQOY, PE- ‘Opoing, dg avotéom, ug
BT i Gals b-T 4-6 | 1,2 £ HEVE 5 5 E\ Sapate 00VoN QT QO %OV elg | 2 xal 3 Hw rxcahof Bod e _;?
@ 3 xoeayiic elg v MEGOY %0l | 7o wévugov, £E of Exmép olvov xalod Godipartoc.
pe €rhofov megineteov. | movion @ufddosic Sixmvy
axtivay.
Méov u»moexmp\ &am»m%waw@ »mﬁ. Amowia Aela, Veuygoc, wa:hvoﬂwm_w-:.%xztndﬂmocon
A9l B eigoaise : | avgavouévn xad’ fpog pe | o , 3 uovov dmédepa nn ovp-
o.szv TS 7-9 5-8 |12 wer Sy ek sinticats c:o,»mc,xo@ Swoyropévn | 2 xai 4 woryée xai yAorodee. Zopor
Ty Ab ufxog tol owAijvoc. TCEQL TO UECOV. oLg Tay (0T, GQWUATIXY.
*Amowia Aeta, Dmolevxroc, Buvdoliun oympatitovoo
) . ) L& ol . - ’ 7 e el =
Mévya Amouia hevd), hele petdr Q.cmoéo?m)\: xad Tpog xai dpo. Ty évdeer Tiie ﬂcr:w
Al4 O 9-11 7-9 1,2 i . Aemtuvopuévn megl T G- 3 oewg AUV %oxxi®mdn. Z0-
e XEVVQLENE GRAARDS. %00, QEQOVON. XEVTQIXOV HOGOLE  TOYioT]. GO
Badvv xoatioa. %oAOV.
s , < , | "Amowxia Asvnr), Toayeia, ’Agooliun oympotiCovon
) . >uao::p‘ Tecxew, »m_\_xa_, dvamtvocopévny peydlog gv tadt® pxvlov, da-
Ehlerpoeidic avEavopévn xatd TAATOS | yut' mpdvelay dGvev oo- xtUhov zal anddepa. ZY
10| weivov modg 6-8 5-7 | 1,1 | u¢ evgelav atraxa eig 10 | Bddoswv 1 xoatijgoc, &- poolg toxeion pé olvov
oreoyydroY uéoov: megiperoog &Aho- aofioc‘qa. &ig m.8<x£¥m. Moy dempotix0v  A6YQ
_ Bo VIV HETQ TCTUYDV TEQLNE" oynpatilopévey TolAdY |
% TQOV. £0TéQMV. !
’Astowxia devnn, tooyeic, - B10 Y
Ka®’ &avtod . ’ 2% évm | ‘Opoto i) £ tAéov N , o=
13 6-8 4-6 14 vm:msu. SECAVOoaOR ] t u " t‘ ) Ouolmg wg dvo.
EAhherpoeldeg AOT  ETTLPUVELRY' JIEQLUE- 9».8?9>o< TNV TEQLUETQOV :

toog £Lhofoc.




SYNEAPIA THS 3 NOEMBPIOY 1946 221

dml Ypemrivol ¢ dymp dmooTewpatos, 7 vtis xexdipévev SompacTGy cwlhvwv
xxT& TOV &Eova ToU gwifivae, 7 3¢ dlewg Tob xévtpov dv TpuBAlw Petri.
Af &vrdg BonpacTindy colivey dvantuydeicar dmomion dmeixovilovrar &v +&
Sy

on’ qoid. I pwroypaping mapacxrsvacpott xatd Thy EETG cewpky 2E dpioTepdy mpoc

T delid:

Eix. I.

Zipm A5 —T'10 — A2 — I3 — BT — A14,
‘Exiong 8hiedn poroypaguoy mapaoxeiaspx dmouriuag v ToufBMw Petri tod

dpasTnplov ENheupoedoty sanyapopwdinntog BT (elxdy II).

Eix. 11 '/, gvo. ueyédovs.

Al dmouion t@v Quuev Ab— B7— A2 xai A14 mapousidlouot TRV popeny S.
&vd i 300 &hhar I'10 xad I3 v popety RY (Bh. wiv. 0. 219).
1V. BIOXHMIKO! XAPAKTHPES

Pvawostdv cuyydve, 6Tt of poppodoyixal xxpaxtipss d&v Roxobot Sik Tov axpL3

1 F. FABIAN - L. WICKERHAM, Journ Agric. Research. 1937, ©. 54.
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T&v (opdy xadopiopdy. Zipor Eyovoar oxedov Todg adTodg pOpPONOYLXOVG Y XPAATT-
pxg waxpouatklouoty Ghwg Sikpopov {upmTinny dpdotvy dml TEV dapdpwy caryLpwY, Mg
éx TolTou dmdvayxee eivar v 8Ecupediiow ol Broynumol TV (updy yapaxTiipes xal
3 of tHc lupdoewe, zad doov obtor elvar whéov oTadepol xal pdvipor ypnotpwomwoLos-
pevor 8v T cuaTnpaTiny TV (uudy peréty.

‘Huele v tf mwapoboy dpelvy Exopey O duv:

A’) v vépov Tob Kluyver xal tov Dekker!, xad’ év:

1. Maoa (o ph Copolica Thy yYhuxdlny elvar ddbvatov va {upoi oiovdrimote
&Aho oany poy.

2. Méaoa Copn Copobox thy yhuwdlny (upol dopahéds THv @pouxTélny xol
pavéCny. Tapéhust ot gnolovdiay % wév ddo Tedeutalwy caxydpwy doxipn.

3. Oddepba (Opm Stvaron Qupoloa thv pmaktélny v& Lopol xod thy hoxtélny,
g %al AVTIETPGRWE.

B') thv &vlopmdy xatdraly tév {upwdy dvekdywg Tiig O adTév dmexxpivo-
uévne ) ouvdétov lupdocwe, Hror Tag alopinkg (Opag, aftiveg 0ddEv caxyxpov
(opodor xal Tag Evlupinde.

At tedevtatar OmodlatpobyvTon el Tae dmhde Evlupndg, attiveg (upolol Ty
Yhuxdlny xod Tae dvlumixde- caxyxpoluTinde, aitiveg xal Sxipobvtan elg Tae EEFS
TEGoXPRG AT YOPING :

o’. Makvrolohutixde, huodsag THv wadtélnv Sk THe patdsews.

B’ SaxyopoloduTinde, dmexxpwolsae ipBepTivy (coxydpasty) xal Avoloag
Thv gaxyepdlny.

v . Modtolo-caxyapolohuTinde Avodoag wahtélny rad conyaxpdlny.

3", Aaxtolo-cuxyapololuTirkg Avodoxg Tdoov THv caxxapélny, doov xal THY
Dot lny.

“Ivac ctnpulbpevor éml TdY dvwtépw oynpaticwpey TO {uubyporppa (zymo-
gramme) éxdotne (Opne T@dv Omo 2EéTacty oTEhex @V, Y ENOLLOTOMAGHMEY DORULA-

T1%00¢ GWATVOC EvEXOVTaE PLIXEOY AVEGTPXRLUEVOY SoXLpasTIXOY GwAnvicxoy, TAYen Toh
mwpoe Eheyyov otelpon caxyxpodwhipatos. To caxyapodyov Siddvpa vesmeppatwin
pixpoBodoyixde Sk THg w0 Eheyyov (Opmg xaxi dpédn elg Thv Depporpaciav TdV
25°K. ‘H (uworg Swxmiotobtar éx Tob culleyopévou deplou Evtog Tob EcwTepinod

cwAnvicxrov.

! F. WysL-CHODAT, Bulletin de la Société Botanigue de Genéve 11,1944, t. XXVIL.p. 122,
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ENZYMIKH APAZIZ

ZYMOT'PAMMA
ZAKXAPA ENZYMAI
ovvu | 5|8l slsllel 8lelg
g8 Y|S8|88]2
X B » e = B B P
2 R| < b 2 x| < X
Els|s|8la 5|22
n ML
A |+ |+ |+ =+ |+ ]+ = | Zoun Eviupn, podtoCoocaxympotolutinn
BT [+|+1+1=lI4F]+F — | Zbun évhupn), pedrrolocaxyagotolvtiny
T0 |+ | = | —| =+ |— |~ | — | Zbun Smrdg EvGupmxy
A2 |+ |+ |+ =+ ]|+ ]|+ ]| — | Zoun EvCupu), pedrobocaxyagotorurixn
Al | =k ib = L) o Zioun Eviuuy), pakroCooaxyagololutiny
I3 |+ ==+ = | = | Zbun dmdrdg dviupixn

Peborwors anxrijc.—H Sowps alitn S&v dyéveto, do’ évde udv Adyw Tob
dtt T0 i Lehavivng oTepsdv HmosTowpax Siv dlvatar v Epxpposdd wap’ fuiv
Moye Tob deppob Tob xhiuatog, &9’ Etépou B¢ Siéti Biv mwapousikler dv wpoxetpdve
Swyvootiedy T &bfay, Adyw Tig peusTomoriccwg Tob dv Adyw OmosTpdpaTOC
om0 wacdy Tév Lupdvh

*Apouoiwaois olvomvebuaros.— To olvémveupa dc vy dvdoaxog Sk t& {opag
dpappdleTar Tedevtalwg edpéwg xaxt N Omo g ‘ONhavdixdic Tyoldic St Tov Eheyxov
T6v Qupv %

Kata Tag 69 fpdv yevouévag Soxtpag Eyéveto ypfiote Tob dxolobdou péoou:

“Tdwp %owvov 100 x.éx.
(NH;) 2SO, 0,10 gr.
K H,P Oy 0,10 »
Mg. S Oy 0,05 »
Olvémveupx 3 n.éx.

Ex 7ob péoov Todtou dva 15 x.&. dpépovto dvtdg cwiivwy Hopkin dyxo-
METPNREVLY %ol XWVIX®DY TPOS TX xATw, 0iTveg xal dviomepuatwdnoay dix THY
wvnpoveudeissy (opdv.

Ex g Sompdic Tabtng Eoyopev ta ¢ :

1 F. Wyss-CHODAT, Les Levures, Genéve 1944, p. 123.
2 STELLING - DERKER. Die Hefesammlung des Central-bureau wvor Schimmelcultures,

Amsterdam 1931.
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ZYMH IZHMA

Ab ‘EAdyiotov | “Ohon ai Thpar mwagovoinoav éxtdg Tiig
B7 > Swapdoov mocdTnTog T ItHjpatog Emipa-
10 0,6 %.£. vewoxOv Opéviov, @g xai daxtvhiov £o-
A2 ’EAdyiotov | mwovra. &l T@Y TOL(0UET®MV TOU GwATjvos.
Al14 » Awemiotdn oltwg Gt ol #Eetacdeiont
13 04 %.& | Chpon dpoporolior TO olvémvevpa.

*Exdexuxdne Evave caxydowy. — Extéc tHe {updoeng otadepoc Brohoyixnic
yapaxThe clvat xal 9 dpopolwotg TGV caxyapmv 6mo tév (updv ' Obddelg dE mapal-
Anhopoe ddvatar va yivy petabd (updoews kol dpopodsemg carydpoy Tog, BLOTL
2y {oun (opot odryapdy TL xaTavahionovse dvayxaing TOUTO xal mwpog dvamTLEL,
70 avidetov v loyder mavroTe.

[Tooc ebpsowv THig dxhexTindTnrog Tév € otedexdv (dpmg éml Tig &mpaveing
oTepeol Ot dyap wovov alwToldyou Ypemtined dmoscTpwpatog EENTAdd aidpnpa Tig

omo Eheyyov (oune. 'Eml tob oltw oynuatio¥évrog xakhiepyrpatog Eronodethoapey

elg duxpopa onpela didkpopa Ganyxpo &V GTEPEH RXTR-

| SAKXAPA
e ;-T;‘ ] otdoet. Avaldywe ¢ ExdextiedTnTog TiHg (opne
= o o = =
ZYMH| 2|8 |9 % | % 2 5 L Ay ROy v
25 988 YAV TL TOU GaAYXEOU TXPETNPNCAUEY EVEAOYOV Gve-
<R | ) ] -] o o =
i SRR AR mrubw THg (Oume xal oftwe elyopey TO THY coxydpwy
o ?‘ D T B adEéypappa (Auxanogramme des sucres).
AD  Leed b dikl | ” T : 5 . ;
% Tob adboyprppxatos TodTou SxmoTobTor
]137 |+++++ ‘ YOO LLXTOS ’71
| T10 |55l | 21 ¢ om0 tév (updy dpopolwstg THY &v adTE kvapepopévwy
‘ A2 | o el el caxyxpwy. Eml mhéov diemictioapey dx THg &vicou
| A4 |+ |+ |+ 4|+ énl Tob YpemTinold caxyxpodyou OTOCTPORATOS Ava-
. ‘
‘ 13 l H |t wTOEewe THY dmowmidy, 6T 7 ExhexTinéTNg alty Baiver

|
\
|

petoupévy xal 3N xata Ty EETC OElPXY THV CARYEEWY.

Fhoxéln > partéln > caxyaxpdln> yaraxtéln > haxté{n.

Awmiotaoxpey odtwm xal fpele, 6Tt f paktéln dmotelel peta THY YAuxrélny
Tov Théov dgopotodpevoy HBaTdyFpona’.

! ToS otadepod tobtou Brohoywol yapaxtiipog Eyéveto suotnuatu pehéty xal Epevva Omo Tob
I. LODDER (Die Hefesammliung des Central - bureaw vom Schimmelcultur, 11 Mépos. Die ana-
skoporogencn Hefen, Amsterdam 1934), xt t6v domdpwy dlupatikdv Lopudy.

2 P. LINDNER- K. SAITO, Wochenschrift f. Brauerei. 1910 6. 41. Assimilirbarkeit
verschiedener Kohlehydrate durch die Hefe.
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*Exdentndins Evavn alwrotvywry odowdrv.— ‘Onwe eloydodnpey Six T oox-
yopo, elpydodnpey éml caxyopodyov cTePeod HTOGTPW-

, —— o ; AZQTOYXOS
potog TomodeThoavTeg el Sikpopa onpein alwTolyoug OYSIA
DoemTinde odoiug (SrxPpoxy SmdyTinod ydorou Sik Sx- ZYMH |2 | «| s | €|

, e B , s . 3 , \ 33191358 |eE

Wpatog Tie dlwTobyov odoiag). Oftwe Emetedydy o 3G |8 | k(B

& ©

0B aldrov adfdypappa (Auxanogramme de azote). -

’Ex Tob wivaxog TobTou mpoxdmrer, 6Ti wdévov TO A6 |+ — 4+l4l+

vTeoy xdht 3v dmovedel myyhy &ldhTou dix Tog dEe- 1T s T TR (T

Talopévag (Opa. o 4+ — "+ |+ |+

*Avaywywen) dodos.—’Ané wolkot 6 Nessler eiye el Rt €

, . 3 , s a0y B A 4=l £+
TXPXTNPNGEL, 6Tt peTe Tposhixmy aviléwv delou eig

13 s il

Copodpevov yhetnog 16 Teheutaiov amédidev Gopny Gg i

ATO GEONTOTWY DGV.

’Apydtepoy 6 Wroblenski® Zonpeiwos Thv dvaywyty defov xal iwdlov &v
Copovpévey Gypd, v 6 Ray-Pailhade® dvépoce Thv Spastiniy odotay @udhédeiov.
Téhoc dmedely Dy, 6T1 thv avaywyny &v td Copovpévey Sypd meoxaket % Evllpm
5dpoyévasic (dvaywydon). ‘H 68poyévasig #xer thv ixavétnta yenotpomowlon o xux-
vobv Tob peduleviov d¢ dmodéntyy va dvaydyy ToUTo Tedg Asuxoévmaty®.

‘O Steiner®, 3{det thv dvayoywdy Spdow xepefisiwy xad ) herloetdéy Twmv
{opiy Bdoer Tob xpdvov Amo Tig évomeppatwocwg péypr THe ExxpdoEwE Goxy o pO-
SdupdTov, dxdvtwy xuavolv Tob peduleviov. Hpyelg pyaadévres xat’ doydg dg xal
6 Steiner, diemotdoapey 67 al dppolipar I'10 xat 13 mapovsiacay peyictyy dve-
yoywhy ixavétnTe Evavtt TEv dhhev Qupdv, yopic Spwg vi meoxdndi whiene
Euypwote. ITpog Emitevw Gpwe adoTneds avaepofivyv Spwv {updoews el véav Soxipyy
Gpoe TF EvomeppaTMEEL Tob Gaxyopolyov Bypod Tob Evéxovtog TO xuovolv Tol pedu-
Aeviov mpooetideto Oypx wxpapivy wpdg Telelwy mwopepmbdioy THe AMdewg Euydvou
gx ToU aépoc.

Kot wddw Semorddny, 6t ol dopolbpar, Gg ¢Euyovdpthor (depdBiol) poppad,

A 3 A\ € ), El o o~ ” A
mwapouotklouot peyahutépay avaywyurny ixavétnTe, Evevtt T@v Pudolupéy, Etu 3¢

1 WROBLENSKI, Ber. d.d. chem. Gesells. (1898) o. 3218.
RAY-PAILHADE, C.R. Ac. des Sciences, T. 106-107, 6. 1683, 1201.

3 Tiv towbtny Tic GSpoyevdong Spfiaty Y protponotolat Sta Tov xadopiopov tob Badpol pumdy-

o

oewg Tol ydAaxtog. B. WiLsoN, The Bacteriological grading of milk, London (1935),
Kdi& roopiuwy T.KX. *Adivar, 1941, o. 58.
¢+ P. LINDNER, Betriebskontrolle in der Gdrungsgewerben, Berlin 1930, o. 567.
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GTL i dvayoywd, Tév lowwdy Lopdy Spdog, Balver peovpévn xatdk Thy dxdhovdov
TaEw: B7 A2 A5 A14.

SYMIIEPAZMA

’Ex vd®v avwtépn cupmepaivet Tig 63nyodpevog Hmo g xhedoe tob A. Guiller-
mond, &t «i (Spoar A5 —B7—T'10—A2—A14 xai I3 dvhxovow elg 6 yévog Tdv
canyapopurfrwy (Saccharomyces).

‘Ex 7odtwv of coxyapopdunres A5 —B7—A2—A14 dmoveholor yvnoioue
ENewoerdels THg mEhTNG GRADOG THY CAAY XPOLURATWY.

Oi I'10 xot I3 mposoporclovst @ caxyapopdxntt wudde (S. exiguus) xal
7% Mopfravéy (S. Marxianus), oitveg dvhxouvowy elc thv Seutépay 6udda T@v Gaxyo-
popuxATwy, Sixpépoust O TolTwv Ex Tal 6Tt dtv Adoust Ty Lanyxpdlny, dg Ex

TodTou duvaTov va Tayddor xal el TNV ExTmy Oudda.
RESUME

Plusieurs études ont été faites en Gréce sur les vins et la grande
varieté de raisins destinés a la vinification, étant donné que la Gréce est
un pays producteur de vins par excellence. Cependant aucune étude n’a été
faite sur la levure destinée a la production et la qualité des vins.

Il est bien connu que la qualité du vin est due a la levure pure qui
le produit, et qui doit provenir de la méme region que le raisin.

L’étude présente a donc pour but de remedier a ce defaut, par I'étude
spéciale des levures actives des grandes regions vinicoles de Greéce.

L’auteur a étudié les levures pures se trouvant dans le raisin «Sava-
tiano» de la region d’Attique et a pu isoler six genres de levures actives
dont il a étudié les caractéres morphologiques et biochimiques. Il a égale-
ment constaté que quatre de ces levures isolées, appartiennent au type de
«S. Ellipsoideus?, et les deux autres au type de «S. Marxianus>.




