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YTIEINH.— Nouveau procédé de contrdle expérimental de fromage,

par Emm. Manoussakis*.

Dans une communication précédente nous avons avancé que les into-
xications aprés injection des fromages spnt dfies & des fermentations anor-
males par des germes de putréfaction. Nous avons d’autre part determiné
les conditions qui favorisent ces fermentations anormales et les mesures
prophylactiques qui s'imposent dans I'industrie et le commerce du fromage.

Nous allons maintenant exposer le procédé de contrdle quon doit
mettre en ceuvre dans une expertise des fromages suspects ordonnés pour des
raisons médicolégales (aprés intoxication) soit par mesure prophylactique.

Le fromage a4 expertiser ou les matiéres vomies aprés intoxications
sont ensemencées sur plusieurs milieux de cultures solides aerobies et
anaerobies.

Tous les germes développés doivent étre repiqués et obtenus en cul-

ture pure.
Apres cet isolement les levures sont laissées de cO6té comme non pa-

thogénes.

Pour les autres catégories des germes on fait des melanges par caté-
gories des germes. Ainsi on fait un mélange séparé des ermes en corci-
gramme positif, des germes gramme négatif, des bacilles gramme positif
ou gramme négatif des germes aerobies ou anaerobies. Chaque mélange
des germes est alors inoculé séparément dans le testicule d’'une lapin méle
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adulte. Par ce sondage expérimentale on découvre le mélange qui contient
un ou plusieurs espéces virulantes car son inoculation produit en pareil
cas une lésion testiculaire nette. Une fois ce fait acquis on procéde i des

nouvelles inoculations séparées des cultures pures et on découvre alors le
ou les germes pathogénes. Ceux-ci sont étudiés et identifiés d’une facon

compléte.

L’inoculation intratesticulaire chez le lapin male et adulte est un pro-
cédé de filtrage et de séparation des germes au point de vue pathogéne.
Celles des bactéries dépourvues de pouvoir pathogeéne sont phagocytés et
digérés sur place. Les germes 4 faible pouvoir pathogéne déterminent une
lésion locale qui dans sa plus simple expression est constituée par une
inflammation circonscrite aboutissant 4 un abcés froid ou a une petite
eschare.

Dans les cas des germes trés virulants on observe une septicémie
péritonéale avec mort rapide ou une septicopyochemie avec localisations
pleurales péricarditiques et ostéoarticulaires interminables.

Dans certains cas la lésiou locale est constituée par une gangréne
totale de 'organe; cette lésion provoque le plus souvent la mort de lani-
mal par septicémie ou intoxication foudroyante. Dans les cas plus favo-
rables la gangréne reste locale et aboutit a I’élimination de l'organe avec
survie de 'animal ou mort rétardée de celui-ci par cachéxie progressive.

Aprés nos premieres communications une Ordonance Ministerielle a
parue le 1° Septembre 1954 qui met a jour les mesures d'Hygiéne 4 appli-
quer dans 'industrie du fromage. Malheuresement cette ordonance ne pre-
voit pas des mesures d’'Hygiéne du lait avant son arrivage dans les indu-
stries alors que c'est au cours de cette période que le produit s'infecte le
plus souvent.

L’écremage du lait, ainsi que la fabrication des fromages dans les

plaines qui favorisent 'infection ne sont pas non plus interdites.
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