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zu dieser schwierigen Frage, dic einer weiteren Erforschung bedarf und
zwar einer solchen, die sich nicht auf die Untersuchung der komplizierten
Intelligenzfunktionen beschrinkt, sondern sie einer Analyse unterzieht und
die Elemente, aus denen sie bestehen, gleichférmig erforscht.
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ZUSAMMENFASSUNG

Zur Untersuchung gelangte unverfilschte Kuhmilch. Es wurde un-
tersucht auf Vitamin A, B,, C und D. Fiir das Vitamin A ergibt sich e¢in
Gehalt von 125 IE pro 100 cem Milch. Durch die Pasteurisierung, dass
heisst, durch die Erwdrmung eine halbe Stunde lang auf 64°C, nimmt der
Gehalt an Vitamin A nicht ab; ebensowenig durch das Aufkochen der
Milch, dass heisst, durch die Erwidrmung bis sich auf der Oberfliche der
Milch reichlich Schaum gebildet hat.

Der Gehalt an Vitamin B, betrdgt 14 IE pro 100 ccm Milch. Ein Un-
terschied zwischen frischer, pasteurisierter oder aufgekochter Milch lisst
sich nicht feststellen.

Der Gehalt an Vitamin C betrdgt 75 IE pro 100 ccm Milch. Pasteu-
risierte oder aufgekochte Milch enthélt praktisch kein Vitamin C.

Der Gehalt an Vitamin D betrdgt 4-5 IE pro 100 ccm Milch. Ein Un-
terschied zwischen frischer, pasteurisierter oder aufgekochter Milch liisst
sich nicht feststellen.

Vom Standpunkt der o6ffentlichen Hygiene, muss immer dringend
empfohlen werden, die Milch vor dem Gebrauch aufzukochen. Auf dieser
Weise besteht die Sicherheit, das die pathogenen Keimme abgetitet werden.
Fiir die sogenannte Pasteurisierte Milch besteht zur Zeit keine Staatliche
Kontrolle, so dass der Genuss dieser Milch nicht zu empfehlen ist.

Aus dem Pharmakologischen Institut der Universitit Athen.
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