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RESUME

A cbté des microorganismes pathogénes il y a de la place pour les bac-
téries «biophiles». Grice a4 leur métabolisme elles procurent aux étres vi-
vants des provitamines, des vitamines méme toutes préparées des facteurs
de croissance, «le facteur vital», des substances enzymatiques indispensa-
bles a 'assimilation et au métabolisme, a la défense antimicrobienne, au
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tonus nerveux, a ’équilibre hormonal, 4 la fécondation et au développe-
ment méme cellulaire et organique.

On refuse d’accepter lexistence des bactéries biophiles tant qu’on
a pas isolé les facteurs biogénes secrétés par elles.

Leur existence cependant est formelle et se démontre:

10 Par les troubles de développement des étres vivants soumis a des
traitements appropriés produisant une carence en bactéries biophiles ou
en substances secrétées par elles.

20 Par l'antagonisme formel et complet entre bactéries biophiles et
bactéries de putréfaction et de la nécrose.

Les bactéries biophiles ou les substances secrétées par elles sont pré-
sentes dans tous les aliments frais d’origine animale ou dans les aliments
fermentés a condition qu'ils ne soient pas infectés par des bactéries septi-
ques et nécrosantes.

Dans les aliments susceptibles de subir des fermentations, comme les
olives par exemple, les bactéries biophiles existent parmi ceux qui déter-
minent la premiére phase de la fermentation des olives. Ces bactéries enri-
chissent l'huile par des substances biogénes. Pour les identifier 'auteur a
procédé a un isolement de tous les germes qui succédent dans la fermen-
tation des olives entre le 1er et le 7éme jour.

Dans un deuxiéme stade de recherches chacun de ces germes sera
étudié au point de vue action enzymatique sur les différents éléments qui
composent les olives.
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