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sdure (Merck). Fiir die Beurteilung, ob bei den Tieren Skorbut vorliegt
oder nicht, dienten die Korpergewichtskurven, die Krankheitssymptome,
die Sektion und die Réntgenphotographie der Brust.

Samtliche Tiere der I. Gruppe gingen innerhalb von 28-33 Tagen an
Skorbut zugrunde. Das Koérpergewicht der Tiere der Gruppe II nahm in
normaler Weise zu. Es traten keine Symptome von Skorbut auf. Die Tiere
der Gruppe IIT und IV bekommen chronischen Skorbut. Die Tiere der
Gruppe V (Askorbinsdure) blieben gesund. Demnach konnen die Meer-
schweinchen durch eine tdgliche Dosis von 10g frischen Feigen vor Skor-

but geschiitzt werden.
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ZUSAMMENFASSUNG

Wirbenutzten getrocknete Feigen, die wir dem Markt entnommen hatten.
Fiir die Untersuchung an Vitamin A gingen wir, wie in der ersten Mitt.
geschildert, vor. Wir gaben den Tieren 2g bzw. 1, 0,8 u. 0,5g getrockneter
Feigen. Aus den Kurven der Abb. 1 geht hervor, dass die Dosis von 0,8g
als Grenzdosis anzusehen ist. Demnach enthalten getrocknete Feigen erheb-
liche Mengen von Vitamin A. Da 100g getrockneter Feigen 250g frischen
Feigen entsprechen und die Grenzdosen 0,8g bezw. 1,5g betragen, so ldsst
sich berechnen, dass bei der Trocknung der Feige etwa 30%, des verhan-
denen Vitamin A zerstort werden. Dies gilt fiir die Trocknung bei gewo6hn-
licher Temperatur. In einigen Gegenden Griechenlands werden die Feigen
in Ofen auf hohe Temperaturen erhitzt um sie zu sterilisieren und Schaden
durch Insekten zu vermeiden. Solche Feigen wurden von uns nicht
untersucht.

Fiir Vitamin D wurde, wie in der zweiten Mitt. geschildert, vorgegangen.
Die getrockneten Feigen enthalten hochstens nur Spuren von Vitamin D.

Der Gehalt an Vitamin B, wurde, wie in der II. Mitt. geschildert,
bestimmt. Wir verweisen auf die beigefiigten Kurven. Die Kurven der
Abb. 2 beziehen sich auf eine Dosis von 10g getrockneter Feigen, die Kur-
ven der Abb. 3 auf eine Dosis von 7g und die Kurven der Abb. 4 auf eine
Dosis von 4g tdglich. Aus den Kurven geht hervor, dass die Tiere, die
getrocknete Feigen in Dosen von 10 u. 7g erhielten, am Leben blieben. Nur
zwei Tiere der Gruppe, welche 4g tdglich erhielten, bekamen Polyneuritis.
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